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Soupes & Salades
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Soupe Miso 2,90
Salade de Crudités (Choux Blanc et Carottes) 2,90
Salade d'Algues 4,90
Salade de Calamars 5,80
Salade Saumon Avocat 7,50
Salade Composé du Chef (Saumon frais, Salade Verte, 10,50

Concombre, Tomate, Avocat,Surimi,Sésames avec sauce Vinaigrée)

Tapas

Tp0. Pois au wasabi 3,50
Tp2. Edamame 4,00
Tp3. Ném aux Crevettes 4 piéces 6,90
Tp4. Néms au Poulet 4 piéces 6,50
Tp5. Tempura de Crevettes 5 piéces 9,50
Tp6. Tempura de Légumes 8,50
Aubergine(? pcs), pomme de terre (2 pcs), 2 pcs de citrouille, Brocolis(2 pcs)
Tp7. Gyoza 6 piéces 6,80
Raviolis japonais au poulet et aux légumes
Tp9. Poulet Croustillant 7,50
Morceaux de poulet croustillants, enrobés de farine de mais, sauce Chili
Tp10.Brochettes de Poulet 4 pieces 9,50
Brochettes de poulet marinées au Curry jaune
Tp11.Boeuf au Fromage 2 piéces 5,50

Fromage enrobé de carpaccio de beeuf
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Incontournables
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ACCOMPAGNMENTS

A1. RizBlanc 2,40€
A2. Riz Vinaigré 2,90€
A4. Nouilles Sautées au Boeuf 6,50€
AS5. Nouilles Sautées aux Crevettes 7,50€
T14. Riz Sauté aux Crevettes 12,90€

(Riz sauté a L'ananas aux crevettes, Noix de Cajou et Curry Jaune)

SUGGESTIONS:

Pour commencer votre repas avec 1.50€ de supplément :
1 Soupe Miso ou 1 Salade Choux & Carottes au Choix

BO BUN

est une salade vietnamienne froid, composée de ném au poulet, vermicelles de riz.
Garniture nos chef vos propose au beeuf, aux crevettes ou au saumon sauté et de
crudites, le tout est arrosé de sauce NUOC-MAM
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B1. Bo Bun au Beeuf 13,50
B2. Bo Bun auSaumon 14,50
B3. Bo Bun aux Crevettes 15,00

DON

Une selection de plats chauds japonais servis avec du riz vinaigré dans un grand bol.

B7. Don Poulet Teriyaki (Poulet Crillé, Sauce Teriyaki) 13,00
B8. Don Poulet Katsu (PouletPanéet Croustillant, Sauce Aigre-douce Japonaise) 13,50
B9. Don Poulet Katsu Curry (Poulet Pané, Sauce Curry Japonais) 13,50

B10. Don Crevettes Katsu (Tempura Crevettes, Sauce Aigre-douce Japonaise) 13,50

*PRIX NET EN'GES
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VIAKI &
California & Roll

(6 pieces)
M1. Maki Avocat 4,30
M2. Maki Concombre 4,30
M3. Maki Saumon 4,50
M4. Maki Thon 5,50
MS5. Maki Flocon Cheese (Riz, Cheese) 6,50
M6. Maki Flocon Cheese Ciboulette 7,00

(Riz, Cheese, Algue, Ciboulette)

T (6 pieces)
C1. California Avocat & Saumon 6,50
C2. California Avocat & Surimi 6,50

* Tous nos makis & sushis . .
sont prépards 4 lrcommani C3. California Cheese & Saumon
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pareEChEs. C4. California Avocat & Thon Mayo 8,00

R1. 9,00 R2. 10,00 R3. 9,50
Roll Los-Angeles Roll Cheese Saumon  Roll Croquant (8pcs)
(Saumon, Avocat) (Riz, Saumon, Cheese)  (Riz, Saumon, Avocat,
(8pcs) (8pcs) Algues, Oignons Frits)
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R6. 9,50 R7. 9,00

Roll Printemps (8pcs) RollTempuraCrevettes Roll Végétarien

(Galettede Riz Saumon &  (Galettede RizTempura  (Avocat, Concombre,
Cheese ou Saumon & Avocat) Crevettes, Laitue, Avocat, — Carotte)

Concombre) (8pcs) (8pcs)
&
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R9. 10,50 R10. 10,50 R11. 9,50
Roll Thon Mayo (8pcs) Roll Futomaki (8pcs)  Rainbow Roll (6pcs)

(Thon Cuit, Concombre,  (Saumon,Thon, Avocat, (Saumon, Thon, Avocat)

Mayonnaise, Carottes, Concombre, Surimi)
Coriandre)

R4. 9,50
Roll Tobikko Avocat
& Saumon (8pcs)

(Avocat, Saumon Tobikko
Orange ou Vert ou Noir)

Roll Tempura Poulet
(Poulet Pané, Laitue,
Concombre, Sauce Spicy)

(8pcs)



* Tous nos sashimis sont
préparés d la commande
par nos chefs.

* Tous nos sashimis sont
préparés a la commande
par nos chefs.

SASHIMI

( 10 piéces)
Sa1l. Saumon 13,00
Saz2. Thon 16,00
Sa3. Dorade 15,00
Sa4. Maquereau 12,00
Sas. Anguille 16,00
Sa6. Poulpe 16,00

Sa7. Assortiment de Sashimi 17,00
12 pieces (Saumon, Thon, Dorade, Maquereau)

Chir_ashi

Le Chirashi est constitué de tranches fine de poisson cru
et de légumes qui sont disposés sur du Riz vinaigre,

Servi dans un grand bol japonais.

* Pour commencer vos chirashis :
Soupe Miso et Salade Crudités: Choux Blanc & Carottes

S1. Chirashi Saumon 13,90
S2. Chirashi Saumon& Avocat 13,90
S3: Chirashi Mixte 15,90
(Saumon, Thon,Maquereau,Dorade)
S4. Chirashi Anguille 19,90
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*PRIX NET EN EURQ, TAXES ET SERVICE COMPRIS 12.5%
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SUSH

(servi par paire)
Su1. Saumon 4,60
Su2. Thon 5,30
Su3. Dorade 5,30
Su4. Maquereau 4,80
Sus. Anguille 5,80
Su6. Ikura 5,30
Su7. Poulpe 6,50

lartares

TS. Saumon Avocat 7,60
ik Thon Avocat 8,90

“7% TouSmos s&s‘h&};&shﬁs 3 ;
sont préparés a la commande
par nos chefs. .
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BENTO au choix 19,90€

Le bento est une véritable pratique quotidienne au Japon.
C'est une boite repas qui permet de déguster un repas complet et equilibré.

BENTO 1

( Soupe Miso, Salade de Crudités, Riz Blanc )
3 Sushi Saumon, 3 Gyoza, 3 Tempura Crevettes, 3 Brochettes de Poulet-Kai Satey

BENTO 2

( Soupe Miso, Salade de Crudités, Riz Blanc )
Salade Saumon & Avocat, 3 Néms aux Poulet,
6 California Avocat & Saumon, 3 Brochettes de Boeuf au Fromage

BENTO 3

( Soupe Miso, Salade de Crudités )
Salade d’Algues, 3 Sushi saumon, 5 Sashimi Saumon, 6 Maki Concombre

BENTO 4

( Soupe Miso, Salade Crudités, Riz Blanc )
3 Gyoza, 3 Rouleaux aux Crevettes, 6 California Saumon & Cheese, Poulet Katsu

I'SERVICE COMPRIS 12.5%



LS BATEAUX

(Assortiment de Sushis, Makis, Sashimis, Servi dans un Bateau)

BATEAU TOKYO 23,00

Soupe Miso, Salade de Crudités, Riz blanc,

9 Sashimis (3 Saumon, 3 Thon, 3 Dorade), 4 Sushis (Saumon, Thon, Dorade),
8 Makis Los-Angeles

BATEAU OSAKA 22,00

Soupe Miso, Salade de Crudités, Riz blanc,
12 Sashimis (6 Saumon, 3 Thon, 3 Dorade), 6 Sushis (2 Saumon,2 Thon,2 Dorade,

MORIAWASE 27,00

Soupe Miso, Salade de Crudités, Riz Blanc,
18 Pieces de Sashimis (6 Saumon, 3 Thon, 3 Dorade, 3 Maquereau, 3 Poulpe)

GRAND MORIAWASE 30,00

Soupe Miso, Salade de Crudités, Riz blanc,
24 Pieces de Sashimis (8 Saumon, 4 Thon, 4 Dorade, 4 Maquereau, 4 Poulpe)

YOU AND ME
(Pour Deux Personnes) 49,00

2 Soupe Miso, 2 Salade de Crudités, 2 Riz Blanc,
Assortiment de 24 Pieces de Sashimis
(Saumon, Thon, Dorade, Maquereau, Poulpe)
8 Sushis, 6 Makis Saumon, 6 California Saumon
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CARTE BOISSONS
& DESSERTS
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COCKTAILS

COCKTAILS SANS ALCOOL 8,00

VIRGIN MOJITO

Citron Vert, Menthe Fraiche, Cassonade, Limonade

VIRGIN APPLE MOJITO

Jus de Pomme, Citron Veert, Menthe Fraiche

BORA BORA

Jus de Maracuja, Jus d’Ananas, Jus de Citron, Sirop de Grenadine

DANSEUSE DIVINE

Jus de Mangue, Jus de Poire, Citron, Sirop de Cassis

CLASSIQUES 10,00

MOJITOS AU CHOIX
Classique, Strawberry, Raspberry, Passion, Black Mojito

PINA COLADA

Rhum Blanc Bacardi Carta Blanca, Rhum Brun Bacardi Oakheart,
Creme de Coco, Jus d’Ananas

DAIQUIRI FRAISE, PECHE OU MANGUE

Rhum Blanc Bacardi Carta Blanca, Purée de Fraise, Sirop de Canne,
Jus de Citron

CAIPIRINHA

Cachaca Leblon, Citron Vert, Cassonade

yr de Péche, Jus d'Orange, Jus de Cranberry
\’.

-gﬁgu_. Jus de Citron, Jus de Cranberry

Aperol Prosecco,;?"@!

' B
L
e




Apéritifs & Digestifs

RICARD (2cl)

PORTO ROUGE (6cl)
MARTINI BIANCO (6¢l)
MARTINI & TONIC (6¢l)
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KIRVIN BLANC (72cl) (Cassis, Mire, Péche)
KIR ROYAL (72¢l) (Champagne Piper)

GET 27 (6cl)
CALVADOS (6cl)

ARMAGNAC CLES DESDUCS (6¢l)

CARTE DES VINS

VINS ROUGES

COTES DU RHONE “Les 3 Garcons” Bio

CHINON Chéateau de Vaugaudry
BROUILLY Chateau de Corcelles

BORDEAUX Chapelle de Brivazac

LUSSAC SAINT EMILION Chéteau la Claymore

HERITAGE DE CHASSE Spleen Haut Médoc

VINS BLANCS

CHARDONNAY IGP d'Oc Ecoterra (BIO)

TOURAINE SAUVIGNON BLANC Domaine de la Charmoise

VIOGNIER IGP Pays d'Oc «Le Versant»

CHABLIS Domaine Olivier Savary
SANCERRE *“Les Broux"

VINS ROSES

DEMOISELLES SANS GENE IGP MEDITERRANNEE (BIO)

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE «SAINTE NINE» (BIO)
%UTY «COTE PRESQU'ILE» COTES DE PROVENCE

VINS EN PICHET

ROUGE : VENTOUX AOC

BLANC : COLOMBARD/CHARDONNAY IGP GASCOGNE

ROSE : VAR IGP SAINT BARTHELEMY

CHAMPAGNES

COUPE DE CHAMPAGNE PIPER (72c()

PIPER BRUT (75cl)
PIPER BRUT ROSE (75¢l)
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SERV

4,00
5,00
5,00
6,00
5,00
11,00
7,00
7,00
10,00

15cl

5,00
5,50
6,00
4,50

15cl
4,50
5,50
5,00

15¢l

4,50
5,50

15¢l
4,00
4,00
4,00

50cl 75cl

17,00 25,00

16,00 26,00
18,00 28,00

15,00 22,00
29,00
39,00

50cl 75cl

15,00 22,00
16,00 26,00
17,00 25,00
37,00
35,00

50cl 75cl
15,00 22,00
16,00 26,00
9,00

cl
13,00
13,00
13,00

10,00
78,00
88,00

ICE COMP

RIS

12.5%
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BIERES

BIERES BOUTEILLES
33cl
ASAHI (JAPON) 4,90
TSING TAO (CHINE) 4,90
KIRIN ICHIBAN (JAPON) 4,90
TIGER (THAILANDE) 4,90
SAIGON (VIETNAM) 4,90
BIERES PRESSION
Demi 25¢cl  Pinte 50cl
HEINEKEN 4,50 8,00
TIGER 4,50 8,00
DESPERADOQS 4,50 8,00
EDELWEISS BLANCHE 4,50 8,00
AFFLIGEM 4,50 8,00
MURPHY'S RED 5,00 9,00

ALCOOLS

WHISKY (4c() GIN (4cl) TEQUILA (4cl)
GRANT'S 7,00 BOMBAY ORIGINAL 6,00 CAMINO REAL 6,00
JACK DANIEL 8,00 HENDRICKS 10,00 PATRON SILVER 10,00
NIKKA (JAPON) 11,00

VODKA (4cl) RHUM (4cl)

RUSSIAN STANDARD 6,50 3 RIVIERES 6,00

WYBORWA EXQUISITE 10,00  DIPLOMATICO 10,00
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SAKE

SPARKING SAKE MIO (alcool 5%, 150ml)

Frais & Sucré, Mousseux & Fruité
Idéal pour L'Apéritif ou au Dessert

TSU NO JUNMAI (alcool 14.50%,180ml)

Riche & Arrondi
Idéal pour Sushi, Sashimi & Viandes Crillées

TAKARA SIERRA COLD (alcool 12%, 300ml)

Sec & Léger, Doux et Sucré
Ideal pour Tout Types de Plats ou a LApéritif

TSU NO HONJOZO (alcool 15.50%,180ml)

Riche & Savoureux
Idéal pour Sushis, Tempuras & Viandes Grillées

KOKUSHI MUSO COCOO (alcool 12.50%, 500ml)

Riche & Savoureux

Idéal pour Sashimis, Viandes Grillées & Poissons Marinés

JUNMAI YAMADANISHIKI (alcool 14.50%, 720ml)

Riche & Intense, Aromes de Poire & de Mure
Idéal pour Les Viandes, L'’Anguille et Fromage

SODAS

LIMONADE (33cl)

COCA COLA, COCA ZERO (33cl)
SCHWEPPES (25cl)

ICE TEA (25cl)

ORANGINA (25¢l)

SEVEN UP (33cl)

REDBULL (25cl)

JUS AU VERRE (25cl)

Fraise, Pomme, Ananas, Citron, Mangue,
Passion, Orange, Cranberry

EAUX MINERALES

EVIAN (50c)) 3,80
BADOIT (50c) 3,80
PERRIER (33cl) 3,80
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3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
4,50
3,90

(1L) 5,70
(1) 5,70

13,50

9,80

19,00

11,00

35,00

38,00

“PRIX NET EN EURD, TAXES ET SERVICE COMPRIS 12.5%
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SOISS50NS CHAUDES

THE VERTS JAPONAIS

SENCHA -- THE STIMULANT 3,90

Constitué de Bourgeois de feuilles de Thé riches en théamine. Il offre un aréme
épais rafraichissant. Le partenaire idéal de vos repas.

HOJICHA -- THE DE DIGESTION 3,90

Poudre de Thé Vert moulu sur des meules traditionnelle en pierre. Il allie une
saveur tonique a un golt doux et agréable.

GYOKURO -- THE DE LUXE 4,50

Le plus noble, le plus raffiné et le plus précieux des thés Japonais, composé de
Jjeunes feuilles cueillies dans les célébres jardin de KYOTO.

GENMAICHA -- THE RELAXANT 3,90

Melange de Genmai grillé (riz décortiqué) et de Matcha (poudre de thé). Son
parfum prononcé procure un effet relaxant.

CAFE, DECA 2,50

DOUBLE EXPRESSO 4,50

CAFE AU LAIT / CAFE CREME 4,50

THE MACHAT  Thé machat en poudre, Lait, Sirop de Canne, Chantilly 6,50
(Froid et Chaud au choix)

IRISH COFFEE Whisky, Sirop de Canne, Café, Chantilly 10,00

FRENCH COFFEE Amagnac, Sirop de Canne, Café, Chantilly 10,00

JAMAICAIN COFFEE Rhum Brun, Sirop de Canne, Café, Chantilly 10,00

DESSERI S

SALADE DE FRUITSFRAIS 6,80 PERLES DE COCO 4,80
ANANAS FRAIS 5,50 GYOzZAAUPOMMESJAPONAISES 6,50
LYCHEE AU SIROP 4,50 MI-CUIT AU CHOCOLAT 5,90
NQUGAT AU SESAMES 4,50 CHEESECAKE 5,80

Thé & Café Gourmands

Accompagnez votre thé Japonais Ou votre café d’une gourmandise.

G1. Nougat, Brownie & Macarons 7,50
G2. Perles de Coco/ 2 pieces 6,80
G3. Daifuku /1 piece, Parfums au choix 7,50
G4. Mochi Glacé / 2 piéces 8,50

G5. Dés D'ananas, Kiwi, Fraise & Une boule de glace avec Chantilly 8,50
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AU JAPON ET THAI

JessertsS Incontournables

Riz au lait de Coco 4 la mangue fraiche 6,80 N ‘
Tapioca a la banane & lait de Coco 6,80 T —
Flan Thai au Taro et lait de Coco 6,80 FATEIMAISOR

Cuising par nos chefs

DAIFUKU / 1 piece 3,90
(4 Parfums au choix)

Créeme au Thé Vert Matcha / Créme au Chocolat
/ Créme a la Mangue / Créme au Sésame Noir

ICE CREAM MOCHI / 2 pieces 7,50
(Mochi a la creme glacée enrobée d’une pdte de riz)
(4 Parfums au choix)
Vanille / Thé Vert / Coco & Chocolat / Fleur de Cerisier

COUPES GLACEES MAISON

COUPE MAISON 10,00

Grande Salade Fruits Frais, Coulis Fruit Rouge,
2 Parfums de Sorbet mangue & fraise, Chantilly

GLACES &

BANANA SPLIT 9,00
SQRBET

Glaces Vanille, Fraise, Chocolat, Fraise & Bapane,

_ Sauce chocolat, Amandes grillées
fums au choix)

ChDCO!Gf, Vani{le, Café, FRAISE MELBA 9'0
Mangue, Citron, Fraise,
Coco, Thé Vert, Melon, Sorbet Fraise, Fraises Fraiche, Chantilly
Caramel

SOLEIL LEVANT 9,00
1 Boule 2,60 Sorbet Fraise, Mangue et Citron, Fraises, Mangues
2 Boules 4,50 et Kiwi Fraiche, Chantilly
3 Boules 6,00
CHANTILLY ~ +1€ DAME BLANCHE 7,50

Sauce chocolat, Glaces Vanille, Chantilly, Amandes grillées
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