
Formule
Plat du jour + Café gourmand  (hors boisson) 17.50 Apéritifs

Pastis 51, Ricard  2 cl 5.00 
Martini, Porto, Campari, Gin, Vodka 5 cl 6.00 
Kir Chardonnay cassis, mûre ou framboise 12,5  cl 3.50 
Kir Royal 15  cl 7.50 
Whisky ou Bourbon 5 cl 6.50 
Cocktails (Gin 5 cl, Tonic 20 cl ou Whisky 5 cl, Coca 33 cl) 8.00 
Digestif (Cognac, Armagnac, Calvados, Get 27, Poire) 5 cl 8.00 

Vins
Brouilly A.O.C. Fessy, rouge 3.60 9.60 18.00 
Côtes du Rhône A.O.C. Guigal, rouge 3.40 8. 0 15.00 
Coteaux d’Aix-en-Provence A.O.C., rosé 3.40 9.40 16.00 
Domaine de St-Julien-les-vignes 
Issu du raisins de l’agriculture biologique

Petit Chablis A.O.C. Laroche, blanc 3.60 9.50 18.00 

Vin de Pays d’Oc Chardonnay, blanc 3.30 8.80 16.00 

Champagne Vranken Brut 7.50 35.00 
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Verre Pot Blle
        12,5 cl               46 cl 75 cl

Coupe Blle
15 cl 75 cl

Les Salades
Salade de bricks au chèvre, épices, lardons, œuf poché, 
croûtons, tomates.

Salade de saumon mi-fumé, dés de fromage de brebis, 
artichauts au basilic, asperges, olives noires, tomates

Salade à l’émincé de poulet, billes de mozzarella, tomates, 
croûtons, parmigiano reggiano

La Carte
Faux filet (250g) normand, sauce roquefort, frites ou salade verte 22.50 

Bavette (180g), sauce aux échalotes, frites ou salade verte15.70 

Parmentier de haddock, salade verte 14.80 

Pavé de saumon avec peau, sauce armoricaine et tagliatelle 14.70 

Cuisse de canard confit, pommes sautées 15.20 

Le plat du jour 13.10 

13.80 

12.80 

12.40 

Formule
Plat du jour + Café gourmand  (hors boisson)17.50

Le Snack
Cheeseburger, steak haché, cheddar, oignons, salade,
tomate, mayonnaise, frites 12.90

Croque monsieur, pain de campagne, jambon,
crème fraîche, fromage râpé, salade verte 9.90

Quiche aux courgettes, tomates, chèvre, salade verte      9.90 

Quiche lorraine, salade verte 9.90 

Supplément frites ou salade verte 3.00 

Les Desserts
Moelleux au chocolat cœur fondant pistache, crème anglaise                   6.50 

Café gourmand, assortiment de deux verrines et une mignardise     6.50 

Dessert du moment 6.00 

Panna cotta, coulis de fruits rouges 6.50 

Tarte tatin, crème épaisse 6.50 

Prix nets    

Les poids des viandes indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 5%.

Les Boissons
Boissons chaudes

 02, 2      oss er pxE
 04, 3      oss er px e el buoD

Capuccino, café crème, chocolat chaud, Thé3,60 
 04, 1      t al ocohc ua ni aP ,t nassi or C

Boissons fraîches
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola Zero 33 cl3.40 
Perrier, Limonade, Fanta orange ou citron  33 cl3.40 
Nestea pêche, Orangina, Vittel  25 cl, Tonic 20 cl3.30 
Pur jus de fruits frais orange ou pamplemousse  25 cl3.60 
Jus de tomate 25 cl3.30 
San Pellegrino, Vittel  50 cl4.50 
San Pellegrino, Vittel  100 cl5.20 

Bières
Kronenbourg pression 25 cl4.00 
1664 pression 25 cl4.20 
Grimbergen pression 25 cl4.30 
Wilfort brune bouteille  33 cl4.60 
Carlsberg bouteille 33 cl4.60 

Apéritifs
Pastis 51, Ricard  2 cl5.00 
Martini, Porto, Campari, Gin, Vodka 5 cl6.00 
Kir Chardonnay cassis, mûre ou framboise 12,5  cl3.20 
Kir Royal 15  cl7.50 
Whisky ou Bourbon 5 cl6.50 
Cocktails (Gin 5 cl, Tonic 20 clou Whisky 5 cl, Coca 33 cl) 8.00 
Digestif (Cognac, Armagnac, Calvados, Get 27, Poire) 5 cl8.00 

Vins
Brouilly A.O.C. Fessy, rouge3.50 9.30 18.00 
Côtes du Rhône A.O.C. Guigal, rouge3.20 8.60 15.00 
Coteaux d’Aix-en-Provence A.O.C., rosé3.30 9.20 16.00 
Domaine de St-Julien-les-vignes 
Issu du raisins de l’agriculture biologique

Petit Chablis A.O.C. Laroche, blanc3.50 9.20 18.00 

Vin de Pays d’Oc Chardonnay, blanc 3.10 8.50 16.00 

Champagne Vranken Brut 7.50 35.00 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

VerrePotBlle
        12,5 cl               46 cl 75 cl

CoupeBlle
15 cl75 cl
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Gratin de ravioli au fromage, crème de parmigiano reggiano, 
salade verte 12.60 

Lasagnes aux légumes, coulis de tomates au basilic, salade verte 12.50 
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Les Salades
Salade de bricks au chèvre aux épices, lardons, œuf poché, 
croûtons, tomates	 13.10 e

Salade de saumon mi-fumé, mozzarella di buffala, 
guacamole, aneth, olives noires, citron vert 	 14.90 e

Salade à l’émincé de poulet aux épices, magret de canard fumé,  
dés de roquefort, cœur de palmier	 14.50 e

Les Boissons
Boissons chaudes
Expresso	 2.40 e
Double expresso	 3.50 e
Capuccino, café crème, chocolat chaud, Thé	 3.70 e
Croissant, Pain au chocolat	 1.40 e

Le Snack

Les Desserts

Cheeseburger, steak haché, cheddar, oignon, salade,  
tomate, mayonnaise, frites 	 12.90 e

Double cheeseburger, deux steaks hachés, double cheddar,  
oignon, salade, tomate, mayonnaise, frites 	 15.00 e

Bruschetta, belle tranche de pain garnie au jambon et  
aux champignons, emmental, salade verte	 10.90 e

Bruschetta, belle tranche de pain garnie au thon et poivrons, salade verte	 9.90 e

Bruschetta, belle tranche de pain garnie à la tomate,  
roquette et parmesan, salade verte 	 10.90 e

Supplément frites ou salade verte 	 3.00 e

Tarte tatin, crème épaisse 	 6.50 e

Emotion au chocolat, crème à la menthe 	 6.50 e

Panna cotta à la pistache, coulis de fruits rouges 	 6.50 e

Café gourmand, assortiment de deux verrines et une mignardise 	 6.70 e

Dessert du moment  	 6.00 e

La Carte
Entrecôte 250 gr, sauce roquefort, frites ou salade verte 	 21.00 e

Bavette 180 gr, sauce aux échalotes, frites ou salade verte 	 15.80 e

Demi poulet rôti, jus de cuisson, purée de pommes de terre  	 14.50 e

Gratin de pommes de terre au reblochon, lardons,   
oignon, salade verte 	 14.90 e

Blanquette de joues de raies aux champignons, riz basmati  	 14.90 e

Cuisse de canard confit, haricots verts persillés   	 15.20 e

Lasagnes aux légumes, coulis de tomate au basilic, salade verte  	 12.90 e

Le plat du jour	 13.10 e

Prix nets. Les poids des viandes indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 5%.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Boissons fraîches

Bières

Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola Zero 33 cl	 3.50 e
Perrier, Limonade, Fanta orange ou citron 33 cl	 3.50 e
Nestea pêche, Orangina, Vittel 25cl, Tonic 20 cl	 3.40 e
Pur jus de fruits frais orange ou pamplemousse 25 cl	 3.70 e
Jus de tomate 25 cl	 3.40 e
San Pellegrino, Vittel 50 cl	 4.50 e
San Pellegrino, Vittel 100 cl	 5.20 e

1664 pression 25 cl	 4.30 e
Grimbergen blanche pression 25 cl	 4.40 e
Grimbergen pression 25 cl	 4.50 e
Wilfort brune bouteille 33 cl	 4.70 e
Carlsberg bouteille 33 cl	 4.70 e
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Apéritifs
Pastis 51, Ricard  2 cl5.00 
Martini, Porto, Campari, Gin, Vodka 5 cl6.00 
Kir Chardonnay cassis, mûre ou framboise 12,5  cl3.50 
Kir Royal 15  cl7.50 
Whisky ou Bourbon 5 cl6.50 
Cocktails (Gin 5 cl, Tonic 20 clou Whisky 5 cl, Coca 33 cl) 8.00 
Digestif (Cognac, Armagnac, Calvados, Get 27, Poire) 5 cl8.00 

Vins
Brouilly A.O.C. Fessy, rouge3.60 9.60 18.00 
Côtes du Rhône A.O.C. Guigal, rouge3.40 8.0 15.00 
Coteaux d’Aix-en-Provence A.O.C., rosé3.40 9.40 16.00 
Domaine de St-Julien-les-vignes 
Issu du raisins de l’agriculture biologique

Petit Chablis A.O.C. Laroche, blanc3.60 9.50 18.00 

Vin de Pays d’Oc Chardonnay, blanc 3.30 8.80 16.00 

Champagne Vranken Brut 7.50 35.00 
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Salade de bricks au chèvre, épices, lardons, œuf poché, 
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artichauts au basilic, asperges, olives noires, tomates
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Faux filet (250g) normand, sauce roquefort, frites ou salade verte 22.50 
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Le Snack
Cheeseburger, steak haché, cheddar, oignons, salade,
tomate, mayonnaise, frites 12.90

Croque monsieur, pain de campagne, jambon,
crème fraîche, fromage râpé, salade verte 9.90

Quiche aux courgettes, tomates, chèvre, salade verte      9.90 

Quiche lorraine, salade verte 9.90 

Supplément frites ou salade verte 3.00 

Les Desserts
Moelleux au chocolat cœur fondant pistache, crème anglaise                   6.50 

Café gourmand, assortiment de deux verrines et une mignardise     6.50 

Dessert du moment 6.00 

Panna cotta, coulis de fruits rouges 6.50 

Tarte tatin, crème épaisse 6.50 

Prix nets    

Les poids des viandes indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 5%.

Les Boissons
Boissons chaudes
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Boissons fraîches
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola Zero 33 cl 3.40 
Perrier, Limonade, Fanta orange ou citron  33 cl 3.40 
Nestea pêche, Orangina, Vittel  25 cl, Tonic 20 cl 3.30 
Pur jus de fruits frais orange ou pamplemousse  25 cl 3.60 
Jus de tomate 25 cl 3.30 
San Pellegrino, Vittel  50 cl 4.50 
San Pellegrino, Vittel  100 cl 5.20 

Bières
Kronenbourg pression 25 cl 4.00 
1664 pression 25 cl 4.20 
Grimbergen pression 25 cl 4.30 
Wilfort brune bouteille  33 cl 4.60 
Carlsberg bouteille 33 cl 4.60 

Apéritifs
Pastis 51, Ricard  2 cl 5.00 
Martini, Porto, Campari, Gin, Vodka 5 cl 6.00 
Kir Chardonnay cassis, mûre ou framboise 12,5  cl 3.20 
Kir Royal 15  cl 7.50 
Whisky ou Bourbon 5 cl 6.50 
Cocktails (Gin 5 cl, Tonic 20 cl ou Whisky 5 cl, Coca 33 cl) 8.00 
Digestif (Cognac, Armagnac, Calvados, Get 27, Poire) 5 cl 8.00 

Vins
Brouilly A.O.C. Fessy, rouge 3.50 9.30 18.00 
Côtes du Rhône A.O.C. Guigal, rouge 3.20 8.60 15.00 
Coteaux d’Aix-en-Provence A.O.C., rosé 3.30 9.20 16.00 
Domaine de St-Julien-les-vignes 
Issu du raisins de l’agriculture biologique

Petit Chablis A.O.C. Laroche, blanc 3.50 9.20 18.00 

Vin de Pays d’Oc Chardonnay, blanc 3.10 8.50 16.00 

Champagne Vranken Brut 7.50 35.00 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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Gratin de ravioli au fromage, crème de parmigiano reggiano, 
salade verte 12.60 

Lasagnes aux légumes, coulis de tomates au basilic, salade verte 12.50 
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Les Salades
Salade de bricks au chèvre aux épices, lardons, œuf poché, 
croûtons, tomates	13.10 e

Salade de saumon mi-fumé, mozzarella di buffala, 
guacamole, aneth, olives noires, citron vert 	14.90 e

Salade à l’émincé de poulet aux épices, magret de canard fumé,  
dés de roquefort, cœur de palmier	14.50 e

Les Boissons
Boissons chaudes
Expresso	2.40 e
Double expresso	3.50 e
Capuccino, café crème, chocolat chaud, Thé	3.70 e
Croissant, Pain au chocolat	1.40 e

Le Snack

Les Desserts

Cheeseburger, steak haché, cheddar, oignon, salade,  
tomate, mayonnaise, frites 	12.90 e

Double cheeseburger, deux steaks hachés, double cheddar,  
oignon, salade, tomate, mayonnaise, frites 	15.00 e

Bruschetta, belle tranche de pain garnie au jambon et  
aux champignons, emmental, salade verte	10.90 e

Bruschetta, belle tranche de pain garnie au thon et poivrons, salade verte	9.90 e

Bruschetta, belle tranche de pain garnie à la tomate,  
roquette et parmesan, salade verte 	10.90 e

Supplément frites ou salade verte 	3.00 e

Tarte tatin, crème épaisse 	6.50 e

Emotion au chocolat, crème à la menthe 	6.50 e

Panna cotta à la pistache, coulis de fruits rouges 	6.50 e

Café gourmand, assortiment de deux verrines et une mignardise 	6.70 e

Dessert du moment  	6.00 e

La Carte
Entrecôte 250 gr, sauce roquefort, frites ou salade verte 	21.00 e

Bavette 180 gr, sauce aux échalotes, frites ou salade verte 	15.80 e

Demi poulet rôti, jus de cuisson, purée de pommes de terre  	14.50 e

Gratin de pommes de terre au reblochon, lardons,   
oignon, salade verte 	14.90 e

Blanquette de joues de raies aux champignons, riz basmati  	14.90 e

Cuisse de canard confit, haricots verts persillés   	15.20 e

Lasagnes aux légumes, coulis de tomate au basilic, salade verte  	12.90 e

Le plat du jour	13.10 e

Prix nets. Les poids des viandes indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 5%.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Boissons fraîches

Bières

Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola Zero 33 cl	3.50 e
Perrier, Limonade, Fanta orange ou citron 33 cl	3.50 e
Nestea pêche, Orangina, Vittel 25cl, Tonic 20 cl	3.40 e
Pur jus de fruits frais orange ou pamplemousse 25 cl	3.70 e
Jus de tomate 25 cl	3.40 e
San Pellegrino, Vittel 50 cl	4.50 e
San Pellegrino, Vittel 100 cl	5.20 e

1664 pression 25 cl	4.30 e
Grimbergen blanche pression 25 cl	4.40 e
Grimbergen pression 25 cl	4.50 e
Wilfort brune bouteille 33 cl	4.70 e
Carlsberg bouteille 33 cl	4.70 e
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